
2025



Kein Genuß ist vorübergehend, denn der  
Eindruck, den er zurückläßt, ist bleibend.

Johann Wolfgang von Goethe 



Cocorange  
Dieser Karibische Blend aus holzfassgereiften Rumsorten wird bei uns in Miltenberg von Hand 

verfeinert. Die besondere Note von frischer Kokosnuss und Orangenschale gepaart mit leckerer 
Vanille und leichten Eichentönen vom Fass verleiht diesem Rum ein echtes Urlaubs-Feeling und 

macht den Cocorange einzigartig. Seine unwiderstehliche süße Opulenz zaubert Ihnen und Ihren 
Gästen ein breites Lächeln ins Gesicht. Genießen Sie ihn pur, auf Eis oder im Cocktail.  

1,0 l

0,5 l

4 cl

0,7 l



0,7 l

Honey  
Wenn unser erster selbst gebrannter Rum auf leckeren Honig von unserem  
Mitarbeiter und Hobbyimker Klaus trifft, ist das Ergebnis einfach himmlisch.  

Rum und Honig aus Churfranken, sonst nix.

4 cl

Im Sommer auch herrlich 
als Longdrink auf Eis!

1,0 l



4 cl

WINTER 
Mal ehrlich, was wärmt die Seele im Winter mehr als ein Glühwein oder Rum im Tee? 

Wir lieben den Winter und seine magischen Momente und Düfte. Wir haben deshalb leckeren Rum 
mit winterlichen Gewürz- und Fruchtnoten veredelt. Vom Alkohol ein wenig niedriger, dafür vom 
Geschmack viel mehr. Weihnachten grüßt auf allen sensorischen Ebenen – ein wahres Potpourri  

aus klassischen Rumtopfaromen und perfekt komponierten Glühweinaromen. 
Feiern Sie mit uns den Winter!

0,7 l

Marktplatz
Miltenberg



Black-Bean  
Es war eine über zwei Jahre währende Liebelei, bis wir die Vermählung von karibischem Rum  

und geröstetem Kaffee endlich bekanntgeben konnten. Dabei bringen beide Teile ihre besonderen 
Stärken mit in die Ehe: Der Rum kokettiert mit seinem karibischen Temperament und den femininen,  

wunderbar süßen Aromen, während der markant kräftige Kaffee gerne mit seinen Muskeln spielt.  
Das Ergebnis dieser Liebe ist unser Black-Bean mit einem unvergleichlichen Aromenspiel.

0,5 l

4 cl

0,7 l

1,0 l



Vanilla²  
In Zusammenarbeit mit Ingo Holland vom Alten Gewürzamt wurde der Vanilla gleich mit zwei 

edlen Vanilleschoten für viele Monate im Faß aromatisiert: feine Tahitiensis und kräftige Pompona. 
Für Vanilleliebhaber, die dieses wunderbare Gewürz in reinster Form ohne die oftmals verwendete 

überbordende Süße mögen. Perfekt ausbalancierte Abfüllung, die mit einer wunderbar aromatischen 
Leichtigkeit aufwartet. Die Vanille ist sehr fein und kein Vergleich zu den omnipräsenten künstlichen 

Vanillearomen. Der 15 Jahre alte fruchtige Panama Rum ist wunderbar verwoben.

4 cl

0,7 l
Vanilleschote 
in der Flasche



Tonka Tonka  
Der Samen des Tonkabohnenbaums hat einen unbeschreiblich leckeren, fast betörenden Duft.  

Mit der Expertise vom Gewürzmüller Ingo Holland haben wir die optimale Tonkabohnen gefunden. 
Diese durften dann in unseren Rumfässern ganz in Ruhe ihre wunderbare Aromatik an die fein-
würzige Spirituose weitergeben. Herausgekommen ist ein extrovertierter Rum, der mit seiner 

duftenden Eleganz im Glas unsere Nase und den Gaumen ganz besonders zu begeistern vermag.
Bei der Abfüllung 2025 haben wir mehr Tonkabohnen ins Fass gegeben und den Alkoholgehalt 

deutlich reduziert. Der Duft ist damit feiner, die Tonka Bohne präsentiert sich am Gaumen weicher.

4 cl

0,7 l



0,5 l

4 cl

2013  
Rumshow  

Kopenhagen
Best of Show 

2. Platz

0,7 l

Aficionado  
Als Liebhaber einer guten Zigarre war es schon lange unser Wunsch, einen auf diese Aromatik 

abgestimmten Rum zu kreieren. Er sollte einen eigenen unverwechselbaren Charakter haben und 
sich bei einer Verkostung in der Kombination zur Zigarre behaupten können und diese idealerweise 
mit neuen Aromenspielen ergänzen. Junge 3-jährige und alte bis zu 25-jährige Rumsorten haben wir 

zu einer spannenden Einheit zusammengefügt. Am Gaumen zunächst sehr intensiv nach Melasse 
und Schokolade, dann weiche und trotzdem opulente Aromen von Kaffee, Mokka und Toffee. Etwas 

Trockenobst bettet sich schön in die Wahrnehmung leichter Bitteraromen und Holznoten.



Rum Company 20  
Für diese Abfüllung kamen ausschließlich Premium Rums zum Einsatz, die mindestens 20 Jahre im 
Eichenholzfaß gelagert wurden. Seine tiefe Farbe in Mahagoni mit wunderbaren rötlichen Reflexen 

ist eine echte Augenweide. Er duftet nach Kaffee mit Schuß, dunklem Karamell und nach altem Holz 
mit ausgeprägten Röstaromen. Sein Geschmack ist sehr harmonisch und rund, komplex und dicht 
mit Noten von Bayrischem Malzbonbon, Eichenholz und Kräuterlikör. Sein Nachklang mit dunkler 

Schokolade und trockenen Kräuternoten verbleibt sehr lange am Gaumen.
Eine echte Rarität mit einer Geschmacksvielfalt, die Sie lieben werden.

4 cl

0,7 l



Old Barbados  
Barbados ist das Land in dem zum ersten Mal im 17. Jahrhundert Zuckerrohr angebaut wurde.  

Es wird von vielen Genießern für seinen unkomplizierten Rum-Stil geliebt. Wir sind der Meinung, 
dass heute auf Barbados ganz besonders aromatische und elegante Rumsorten produziert werden. 
Seine Fruchigkeit und besondere Weichheit gepaart mit einer Fülle an Fruchtaromen machen ihn zu 
„Everybody‘s Darling“. Lassen Sie sich von seinen karibischen Aromen verzaubern und genießen Sie 

mit dem Old Barbados einen unbeschwerten „Kurzurlaub“ auf Barbados.

4 cl

0,7 l

1,0 l



Old Trinidad  
Dieser besonders lange im Eichenholzfaß gereifte Rum wurde mehrfach auf internationalen Festivals 

mit Gold dekoriert. Sein Duft nach Schokoladensauce, Karamell und würzigem Kakao wird von 
Noten von mildem Kräuterlikör und schöner Vanille komplettiert. Die Aromen in der Nase finden sich 

1:1 wieder im Geschmack. Die Noten von mildem Kräuterlikör verändern sich zunehmend in eine 
würzige Süße. Der Old Trinidad bleibt mit der würzigen Süße und etwas Kakao lange am Gaumen.

Außergewöhnlich lecker. Wie ein würzig-süßes Dessert, das unbedingt nach mehr verlangt!

0,7 l

1,0 l

0,5 l

4 cl



4 cl

0,5 l

Martinique Sake Cask  
Rhum Agricole (der Rum der Bauern) wird nicht aus Melasse, sondern aus frischem Zuckerrohrsaft 
hergestellt. Meist wird er im französischen Alambique destilliert – viele florale und filigrane Noten 

und nur sehr wenig Süße erreichen den Gaumen. Er belohnt den Genießer mit einer holzbetonten 
Aromatik, die stark an einen trockenen Cognac erinnert. Nach seiner ersten Reifung in amerikanischer 

Weißeiche auf Martinique erhielt er ein edles Finish im japanischen Sake Fass. Welch eine Harmonie 
entsteht, wenn die französische Karibik mit der fernöstlichen japanischen Tradition zusammentrifft. 
Auch im Reich der aufgehenden Sonne gibt es ganz in deren Süden karibisch anmutende Inseln.  

Limitiert auf 140 Flaschen.



0,5 l

VENEZUELA 
Zuerst durfte dieser Rum bis zur Perfektion zuhause in Venezuela reifen. 

Dann haben wir ihn geholt und zur zweiten Reife in ein französisches Süßweinfass gelegt. 
Herausgekommen ist ein charaktervoller und würziger Rum, der aber nie überfordert,  

sondern mit seinen Rosinen- und Sherrynoten zu überzeugen weis. Intensiv und lecker.
Eine seltene fassstarke Einzelfassabfüllung aus Venezuela.

Limitiert auf 150 Flaschen.

4 cl



4 cl

0,5 l

Smoky Angel
– St. Kilian Whisky finish – 

Was kann einem Rum aus Franken besseres passieren als eine Nachreifung im Fass des Heiligen St. 
Kilian, einem der bekannten Franken-Apostel. Der Smoky Angel verdient sich seinen Namen durch 

faszinierende Raucharomen, die er aus einem sehr rauchigen Fass der St. Kilian Distillers aus Rüdenau 
während seines Finishs bezogen hat. Er ist dadurch zum rauchigsten Rum der Welt geworden!

Opulenter Duft nach süßem Toffee gepaart mit kräftig rauch-malziger Note, Schokolade, Rosinen und 
Scotch Single Malt. Der Smoky Angel empfängt einem zuerst mit intensivem Rauch, der aber ganz 

schnell weich umspielt wird von süßem Karamell und edler Vanille. Seine Nachreifung im Whiskyfass 
präsentiert er stolz, ohne seine Herkunft aus karibischem Zuckerrohr zu verbergen.  

Eine solche intensive aber leckere Rauchnote gab es in der Welt des Rum bisher noch nicht.
Limitiert auf 290 Flaschen.



0,5 l

Master 2023
Was passiert, wenn mein einen sehr alten Rum aus Guatemala in ein Moscatelfass legt  

und dann einfach nur lange genug wartet bis sein Finish perfekt ist?  
Er belohnt unsere Geduld mit einer außergewöhnlichen Komplexität und würziger Süße, die aber 

nicht im Vordergrund steht, einem Duft nach Milchschokolade, Toffee und gebrannten Nüssen. 
Diese Abfüllung hat es verdient unser Master 2023 zu werden!

Limitiert auf 280 Flaschen.

4 cl



0,5 l

Dominicano pera
– Birnenfass finish – 

Die Dominikanische Republik steht für außergewöhnlich süffigen und herrlich süßen Rum.  
Schon lange waren wir auf der Suche nach einem Fass mit herausragender Qualität. Fündig wurden 

wir mit einem 23 Jahre im Solera Verfahren gereiften Rum eines kleinen Produzenten. Fassstark hat er 
uns am besten gefallen. Mit einem Finish im alten Birnenschnapsfass erhielt er den letzten Schliff!  

Sein starker süßer Duft nach braunem Zucker und Toffee wird dominiert von der Birne. Am Gaumen 
glänzt er mit Noten von Toffee, Schokolade und Kaffee. Die Birne bleibt als Fruchtkomponente 

weiterhin präsent, während der Alkoholgehalt Wärme bringt und die Aromen verstärkt. 
Der Nachklang verspricht eine langanhaltende, warme, weiche und sehr milde Süße.

Limitiert auf 60 Flaschen.

4 cl



0,5 l

Peru
– Cognacfass finish – 

Nach 8 Jahren Reifezeit im Bourbon Fass, in seiner Heimat Peru, erhielt dieser Rum noch  
ein zusätzliches Jahr Reifung im Cognac Fass. Das Ergebnis ist vielschichtig und lecker.  

In der Nase Sultaninen und Eiche gefolgt von Melasse und Orange. Ganz fein rauchig mit 
getrockneter Banane, Ananas und Kiwi. Am Gaumen leichtes Holz, Gewürznelken und Ingwer  

dazu buttrige Noten von Biskuit und ein Hauch frischer Pfefferminze.
Limitiert auf 107 Flaschen.

4 cl



0,5 l

4 cl

Dominicano El Cacao
– Schoko finish – 

Wie könnte man einen 23 Jahre in einer Solera gereiften Rum aus der Dominikanischen Republik 
noch einen ganz eigenen Kick mit in die Flasche geben? Mit einer feinen edelbitteren Schokolade. 
Dieses perfekt abgestimmte Aromenspiel hat uns sofort fasziniert. Mit seinem Duft nach dunkler 

Schokolade, Holz, Espresso und Pflaumenmus betört er die Nase. Mit seinem bittersüßen Gaumen 
und den feinen Kaffeelikörnoten im Nachklang ist dieser Rum etwas ganz besonderes in unserem 

Sortiment. Wer Schokolade mag, wird diese Abfüllung lieben!
Limitiert auf 130 Flaschen.



Individuelle Geschenksets 
Verschenken Sie Freude mit unseren handgefertigten Geschenksets. Die hochwertigen Holztragerl 
gibt es mit einer 1er-, 2er- und einer 3er-Teilung. Gerne bestücken wir ganz nach Ihren Wünschen  

mit Rum, Gläsern, Schokolade, Dosenkuchen, Kaffee oder einer Zigarre im Glastubo.



Gläser

Rum Genießer Glas Mini Tumbler

Geschenkbox 
5 Probierer 4 cl
Wir befüllen gerne nach Ihren Wünschen in 
eine hochwertige Holzbox gefertigt in Franken.

Individual
Etikett

Rumfass
Gefüllt mit z.B. 5 Liter 
Old Barbados Rum.

Für Hochzeiten, Geburtstage,
Jubiläen etc.



Der Rum Geniesser-Club 
Ihr Genuß steht im Vordergrund – 4x pro Jahr.

Erfahren Sie mehr über die enorme Geschmacksvielfalt edler Rumsorten und begleiten Sie uns 
auf einer Entdeckungsreise durch eine spannende Welt voller Überraschungen. Lassen Sie sich 

begeistern und ein wenig an die Hand nehmen. Möchten Sie Pionierarbeit leisten und Fachmann für 
diese Premium Spirituose sein? Dann werden Sie Mitglied in unserem Rum Genießer-Club. 

Als Mitglied erhalten Sie neben einem Sammelordner und dem Rum Genießer-Glas ganz 
automatisch jedes Quartal ein 6er-Set Probierfläschchen á 4 cl aus unserem riesigen Rumangebot. 

Immer darauf ausgerichtet, Ihnen neue Rums vorzustellen und mit ausführlicher 
Verkostungsanleitung ein bequemes Rum-Erlebnis frei Haus zu liefern. 

40,00 € incl. Lieferung pro Quartal. Jederzeit kündbar.



Individuelles Rum-Tasting  
Als Geschenkidee für Ihre Freundesgruppe, als gemeinsamer Ausflug in die Aromenwelt 

der faszinierenden Spirituose Rum oder als Wissens-Erweiterung um noch tiefer 
einzusteigen. Ein Rum-Tasting mit uns macht auf jeden Fall viel Spaß.

Das sind die Rahmenbedingungen für ein individualles Tasting  

Dauer des Tastings: 2 - 3 Stunden
Mindestteilnehmerzahl: 8 Personen

Sie planen eine größere Veranstaltung? Kein Problem, sprechen Sie uns an.
Veranstaltungsort ist in Miltenberg, oder individuell nach Absprache (Anfahrtskosten!).

Wir verkosten gemeinsam 6 Premium Rums (2 cl) der Rum Company.
Während wir spannende Geschichten aus der Welt des Rums zum Besten geben,  

beantworten wir auch gerne alle Ihre Fragen rund um das Thema Rum. 
Kosten pro Teilnehmer 59 €.

Fragen Sie Ihren individuellen Termin per E-Mail an:  service@rumcompany.de



saftige Dosenkuchen
leckere Schokolade

Telefon 09371 9489729 
Verkauf vor Ort Mo-Fr 8-12 h • www.rumcompany.de rumcompanygermany


