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Dark,n’ Stormy
BERMUDAS NATIONALGETRANK NEU INTERPRETIERT

Wer ihn noch nicht kennt, wird ihn lieben.
Wer ihn schon liebt wird von unserer Version begeistert sein!

EQUIPMENT:

Shaker
Highball-Glas (hohes Glas mit ausreichend Volumen)

ZUTATEN:

6¢l Rum Company Aficionado

3cl Limettensaft

10 bis 15cl Ginger Beer (nach Geschmack und Stérke)
2 Barl6ffel Puderzucker (optional)

ZUBEREITUNG:

1.
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Rum und Limettensaft in Shaker geben

wer méchte kann noch 2 Barl6ffel Puderzucker dazugeben
Eiswurfel hinzugeben

ca. 12 Sekunden schiitteln

Ins Glas abseihen

Mit Ginger Beer auffillen

Mit Limettenzeste und/oder Minze dekorieren
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Dark,n’ Stormy Cocktailrezept



