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Flor de Cana Gold 18 Jahre/1,0 L

ArtNr.: 10211

Preis: 49,89 EUR

Inhalt: 0.7 1

Alkohol VOL: 40,0 %

Alter: 18 Jahre

Destillerie: Flor de Cana - Nicaragua
Land: Nicaragua

Rum-Typ: Melasse

Shop- 4.5 von 5 Sternen
Bewertung:

Beschreibung

Dieser hochdekorierte Premium-Rum reifte bei Compania Licorera de Nicaragua nach der Destillation fir
mindestens 18 Jahre in ausgesuchten gebrauchten Bourbonfassern aus Weisseiche.

Farbe: Dunkles Bernstein.

Duft und Geschmack: Ausgesprochen weich, sehr fein im Aroma, mit leichter Sif3e und feinen Ténen
von Vanille, heller Schokolade und etwas Trockenpflaume.

Auszeichnungen:

2005 International Wine & Spirit Competition London: Best in Class.
2006 Bevering Testing Institute, Chicago: Goldmedaille.

2006 San Francisco World Spirits Competition: Goldmedaille.

2007 International Wine & Spirit Competition London: Best in Class.
2008 San Francisco World Spirits Competition: Goldmedaille.

Destillerie Info

Flor de Cana - Nicaragua

In der 130-jahrigen Geschichte vom Rum ,Flor de Cafia“ aus Nicaragua gibt es viel zu erzéhlen — von
einem Flugzeugabsturz, Uber Burgerkriege, Verstaatlichungen, Hyperinflation, Brande, Hurrikane,
Erdbeben und Vulkanausbriiche — die Marke und die Familie haben eine bewegte Vergangenheit.

Begonnen hatte alles, als Alfredo Francisco Pellas Canessa, ein junger Abenteurer aus Genua im Jahr
1875 alles riskierte, und seine Familie und den Komfort des alten Kontinents zurtckliel3, um in das
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exotische Land Nicaragua zu reisen. Nach erlebnisreichen Jahren fand er 1890 einen perfekten Ort am
FuRe des Vulkans San Cristdbal, dem hochsten und aktivsten Vulkan Nicaraguas, um die Brennerei Flor
de Cafia zu grunden. Dieser ist heute ein unverwechselbarer Bestandteil des Logos. Die Fruchtbarkeit
des umliegenden Landes, das vulkanische Wasser und das heif3e vulkanische Klima erwiesen sich als
entscheidend, um einen Rum mit einzigartigem und geschmeidigem Geschmack herzustellen. Flor de
Cafia Rum wird heute nachhaltig produziert und ist stolz auf seine naturlich gereiften, zucker- und
glutenfreien Rums, die ,Carbon neutral* und ,Fair Trade"-zertifiziert sind.

Aktuelle Bewertungen

Autor: Stefan S

Datum: 2017-06-22

Bewertung: 5von 5 Sternen

Kommentar: Ein Phantastischer Rum fiir Leute die es im Abgang kraftig

mogen. Der Rum ist im Geschmack kréftig nach der
Pflaume orientiert und im Abgang nicht weich und SuR3 ,
sondern kraftig und nach Pflaume. Top
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