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Flor de Cana 19 YO

ArtNr.: 11628
Preis: 74,00 EUR
AN ) = Inhalt: 0.71
=~ 1890
FANILY ESTATE o Alkohol VOL: 45,0 %
: Alter: 19 Jahre
Destillerie: Flor de Cana - Nicaragua
Land: Nicaragua
Rum-Typ: Melasse
Shop-
Bewertung:

Beschreibung

Anlasslich des 130-jahrigen Jubildaums hat die Marke Flor de Cafia einen 19 Jahre alten Ultra-Premium-
Rum herausgebracht. Die traditionsreiche Familiengeschichte der Destille aus Nicaragua muss
schlie3lich wirdig geehrt werden! Der ,Flor de Cafia 19 Afios Rum* kommt aus einer modernen und
nachhaltigen Produktion — er wird klimaneutral und zu 100% mit erneuerbaren Energien destilliert, woftur
er das ,Fair-Trade-Zertifikat* erhalten hat. Fir die Abfullung kommen bei diesem hochwertigen Rum
keinerlei SURungsmittel zum Einsatz. Farbe: Dunkler Bernstein. Duft: Seine lange Reifezeit macht sich
direkt im Duft bemerkbar, der besonders mit Karamell-Noten und gerdsteten Nissen die Nase
umschmeichelt. Geschmack: Hervorragend eingebettet und absolut vollmundig treten die Aromen von
Vanille, Eichenholz und edlen Gewirzen hervor. Nachklang: Langer Nachhall, der ein weiches und
seidiges Gefuhl im Mund hinterlasst. Fazit: Seine 19 Jahre lange Fassreifung machen diesen Rum zu
einem echten Gaumenschmeichler fiir besondere Genussmomente.

Destillerie Info

Flor de Cana - Nicaragua

In der 130-jahrigen Geschichte vom Rum ,Flor de Cafia“ aus Nicaragua gibt es viel zu erzéhlen — von
einem Flugzeugabsturz, Uber Burgerkriege, Verstaatlichungen, Hyperinflation, Brande, Hurrikane,
Erdbeben und Vulkanausbriiche — die Marke und die Familie haben eine bewegte Vergangenheit.
Begonnen hatte alles, als Alfredo Francisco Pellas Canessa, ein junger Abenteurer aus Genua im Jahr
1875 alles riskierte, und seine Familie und den Komfort des alten Kontinents zurtickliel3, um in das
exotische Land Nicaragua zu reisen. Nach erlebnisreichen Jahren fand er 1890 einen perfekten Ort am
FuRe des Vulkans San Cristdbal, dem hochsten und aktivsten Vulkan Nicaraguas, um die Brennerei Flor
de Cafia zu grunden. Dieser ist heute ein unverwechselbarer Bestandteil des Logos. Die Fruchtbarkeit
des umliegenden Landes, das vulkanische Wasser und das heif3e vulkanische Klima erwiesen sich als
entscheidend, um einen Rum mit einzigartigem und geschmeidigem Geschmack herzustellen. Flor de
Cafa Rum wird heute nachhaltig produziert und ist stolz auf seine nattrlich gereiften, zucker- und
glutenfreien Rums, die ,Carbon neutral* und ,Fair Trade"-zertifiziert sind.

Stand: 02.04.2026 | www.rumcompany.de Seite 1/1


http://www.tcpdf.org

